Rossano: Alberghiero, fucina di professionalità
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Gli istituti Alberghiero e Agrario di Rossano rappresentano una vera e propria fabbrica di professionalità da immettere nel mercato del lavoro, nel settore dell’enogastronomia. Tutto torna in un territorio che ha una forte vocazione agricola e turistica. Nell’ambito dei progetti laboratoriali di “alta pasticceria e cucina” sono stati consegnati gli attestati di partecipazione agli studenti frequentanti i corsi. La manifestazione si è tenuta presso la sala ristorante dell’istituto alberghiero di Contrada Frasso, a Rossano. E’ intervenuto il dirigente Giuseppe Spataro, i collaboratori vicari Nicola Calabretta, Donatella Grisolia, Francesco Pietrafitta (fiduciario IPA-ITA), Maria Serra (D.S.G.A). Attimi di commozione si sono registrati al momento della consegna di una targa di riconoscimento al dirigente Spataro che ha voluto e dato fiducia al corpo docente nel portare avanti l'iniziativa. Che ha visto come protagonisti il docente di cucina, Pietro Bloise, e i docenti educatori Antonio Allegro, Cinzia Amoruso, Bina Rosa Madeo, Donatella Novellis. Quest’anno sono aumentate le iscrizioni presso l’istituto alberghiero e agrario, un dato in controtendenza rispetto al passato e che è di buon auspicio per il futuro. Molti studenti sono impegnati in stage non solo in ambito locale, ma anche all’estero. Al termine della cerimonia vi è stato un momento conviviale con degustazione delle specialità preparate durante i laboratori.

